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Futomaki Sushi 14
wtomaki Jushi 4]
graBe Algenpapierrolle mit Sushireis und diversen Fiillungen

1 Rolle = 10 Stiick |

61/ Futo Vegi | 9,00
verschiedenes Gemiise und Sesam
62 Futo California 12,00

Lachs, Krebsfleischimitat, Tobiko, Mayo
| und verschiedenes Gemiise
63/ Futo Philadelghla 12,00
gegrillter Seeaal, Garnele, Philadelphia;,
Unagi SoBe und verschiedenes Gemiise

TéMaki Sushi cieta)

Titenform 1 Rolle

64 Vegetarisch 3,00
vegetarische Fiillungen

65 Shake Temaki 3,50
Lachs, Avocado, Masago,
und verschiedenes Gemiise
66  Kani Temaki
Krebsfleischimitat, Auocado, Masago
und verschiedenes Gemiise
Tekka Temaki 3,50
| Thunfisch, Avocado, Masago
und verschiedenes Gemiise
68 Ebi Temaki 3,50
Garnele, Avocado, Masago
und verschiedenes Gemdise |
69 Unagi Temaki 4,00
gegrillter Seeaal, Avocado, Mdsago
und verschiedenes Gemiise
70 Alaska Temaki 4,00
Réucherlachs, Avocado, Masago
und‘verschnedenes Gemiise

3,50

67

Sashimi 4w

rohe Fischfilet Scheibchen ‘

n ‘ Shake Sashimi Lachs 18,00
72| Maguro Sashimi Thunfisch 20,00

73 MCII‘(‘J Sashimi verschiedenes 23,00

Menus | weeit |
von|uns zusammengestelite Kombinationen

80 Vegefarlsche Platte [ 11,00
1Miso Suppe, 2 vegi Nigiri, 1 vegi Urumahl,
| ' 1Hosomaki Shiitake

81 | Lachs Platte | 14,00
1 Miso Suppe, 5 Nigiri Lachs, 1 Hosomaki Lachs

82 | Unagi Platte 17,90
1 Miso Suppe, 5 Nigiri Unagi,
‘ 1 Hosomaki Unagi
83 | Nigiri Platte | 16,00
| 1 Miso Suppe, 1 Nigiri Lachs, 1 Nigiri Thunfisch,
| Garnele, 1 Nigiri gegrillter Seeaal,
nfi Buntbarsch,
1 nglri Ohtopr}"l‘ Nigiri Trogmuschel,
[ i Nigiri Tofutasche

84 Uri Menii 16,00
1 Miso Suppe, 1 Nigiri Lachs, 1 Nigiri Thunfisch,
1 Nigiri Garnele, 1 Kani California mit Sesam,
1 Hosomaki Ebi|Negi

85 Hana Mend 16,00
1 Miso Suppe, 1 Lachs California mit Masago,

1 Nigiri Garnele, 1 Nigiri Tofutasche,
1 Gunkan spicy lka, 1 Gunkan Tobiko

86 Ebi Platte 16,00
1 Miso Suppe, 5 Nigiri Ebi, 1 Hosomaki Ebi

87 (Spezial ‘ 24,00
1U Don +1 Nigiri Platte (ohne Miso)

(fur2 bersonen, ohne Suppe)

88 Ni Nigiri Menii | 34,00
2 Nigiri Lachs, 2 Nigiri Thunfisch,
| i arnele, 2 Nigiri Tamago,
egrillter Seedal, 2 Nigiri Tintenfisch,

iri O
2 Nigiri Tofutasche, 2 Gunkan Tobiko

89 Maru Menti ‘ 32,00
1 Kani California mit Masago,

1 Uramaki Philadelphia, 1 Hosomaki Lachs,
2 Nig achs, 2 Nigiri Thunfisch, 2 iri Garnele, |
2 Nigiri gegrillter Seeaal, 2 Nigiri Tpfu asche

{5 i

Dophab‘Mmi&s 2

90 Shake Don
1 Miso Suppe, 5-6 Lachsfilet Scheiben;
Avocado, verschiedenes Gemiise
auf Sushireis und Shakedong SoBe

91 Gyu Don

1 Miso Suppe, gekocht Rindfleisch, Zwiebeln ,
Champignon und Ei auf Reis

92 Chirashi Dopbab
1 Miso Suppe, verschidene Fischfiletscheiben
und verschiedene Gemiise auf Sushireis

93 Sashimi Dopbab
1 Miso Suppe, verschiedene Fischfilet
Scheibchen und verschidenes Gemiise auf
Normailreis mit schafer SoBe

94 Bulgogi Bibimbab

17,00

17,00

18,50

20,00

1Miso Suppe, gekochtes, mariniertes Rindfleisch

und frische Gemiise auf Normalreis
mit scharfer Sofe

95 Unagi Don
1 Miso Suppe, Seeaal gegrillt und Unagisauce
Unagi Kabayaki

96 Vegi Bibimbab
1 Miso Suppe, marinierte Gemiise
auf Normalreis mit scharfer SoBe

Suppe 2%
100 U Don
Japanische Nudel Suppe

101  Ramen + Kimchi
Koreanische Instantnudeln

102 Momil Soba (nur sommersaison)
Japanische Buchweizennudel

103 Miso Suppe

22,00

13,00

10,50

10,50

12,00

2,50

Vot-und Nachspeisen, Sonstiges

11 Dimsum |1 (Gyoza) s Stiick AF13 | 6,00
Gedampfte Teigtaschen,
gefiillt mit Fleisch und Gemiise

1Ma Vegi Dimsum s stick ACEF1 | 6,00

112 Dimsum 2 s stiick aco1 | 6,00
Gedampfte Teigtaschen,
gefiillt mit Garnele und Gemiise

113 Yakitori Er4 10,00
4 Hahnchen gegrillte Soja SpieBe mit
Terriyaki Sauce und Japanischer Salat

114 Hija Yakko ar4 | 3,00
Seidentofu, Lauch mit Soja und
Terriyaki Sauce

115 Kimchi ¢ | 3,50
Scharf eingelegter Chinakohl

116  Goma Wakame Salat Ets | 4,50
Seealgensalat mit Sesam

117 Chuka lka Salat a4 | 6,00
Marinierte Tintenfisch-Sesam Salat

118 Reis-Mango-Dessert 1stick c.v1a¢ 1,80
im Pandanussblatt

119 Gruener Tee Eis acHis | 250

120 Mochi Eis 2 stiick acH13 | 3,50

121 Kokosnuss Ballchen 2stick crias 2,80

122 Edamame 7 12,50
Sojabohnen in schoten 100g

123 GoHan 1,50
Sushi Reis fiir 1 Person

124 Extra Gari 1,50
eingelegte Ingwer (1209)

125 Extra SoBe (scharfe, Unagi) =c: | 1,00

N,

SUSHI MARU
£Ahlett

t1eshitoods tom japan




Mittags Mcni |72l ik

Mi

M2
M3
M4
M5
Mé
M7
Ms

M9

U Don & Kani California A
mit Masago

L& & AELIOtE |

3x Hosomaki (Réucherlachs, Gurh}e, Kani) | 12,00
& Miso Suppe i

03| & oj4

Kani California mit Sesam | =co.15 14,00
& Miso & 4x Nigiri (2x Lachs, 2x Gamnele)
AHI& E & 0|4

Vegetarische Platte & Miso  ce4 10,50
Vegi. Ol & 0|4

pEF148 14,00

e

Shake Don & Miso 8.4 15,00
Ao Fef & 0|4 |
Gyu Don & Miso rce 14,00

QUEAI ATD|EH & 0|A

Bulgogi Bibimbab & Miso | acr4 13,50
=n7| Hl"'“’& ol
|

Vegi Bibimbab & Miso Agf4l 11,50
CIEE R ES

[

|
Happy Ebi & Miso
(Ebi California mit Sesam & Ebi Hosomaki
& 3x Ebi Nigiri)

MEEY & 01| & = & 0l4 w

ApEGF| 14,00

Allergene Zusatzstoffe

A. Eier 1. Fabstoff

B. Fisch 2. Konservierungsstoff

C. Weizen 3. Geschmacksverstarker

D. Krebstiere 4. SiBungsmittel

E. Sesamsamen 5. Coffeinhaltig —
F. Sojabohnen 6. Chininhaltig ‘
G. Weichtiere 7. Antioxidationsmittel

H. Milch & Phosphate

Nigiti Sushi &4
1 TAamago  omelett aus Ei, siif
2 Avocado Avocado |
3 Inari Gebratene Tofutasche, §esﬁﬂt
4  Kani Krebs‘ﬂelschlmlt‘at
5 Shake Lachs
6 Tako Ol:tnL)us, gekacht
7 lka Tintenfisch

|

8  lzumidai Buntbarsch
|9 Maguro Thunfisch
|10 Ebi Gamele, gekocht

11 Unagi Seeaal, gegrillt

12 HokRigai | trogmuschel

!

| ’
:A B.c4 (1,40
2,00

ca 1,40
cbss | 1,90
B | 2,20
6 | 2,20
G220

s 3,00

s (3,50
3,00

8Fr4 3,70

¢ 13,30

Guinkan Sushi 24y

15 'Masago
Flugfischrogen

16 Spicy lka

Tintenfisch mit scharfer SoBe

17 Sweet Ebi
Garnele, gebratene Tofutasche

18 Gunkan Vegi

verschiedenes Gemiise

Hosomaki Sushi =2
kleine Algenpapierrolle mit Sushireis und diversen fiillungen

1Rolle = 6 Stiick

21
20
23
24
25
26
27
28
29
30
31
2
33
34
34q
33
36
36a
37
hid
38
39
40

Kappa Gurke

Oshinko eingelegter Rettich 1,

Schoga eingelegte Ingwer

Tamago Ei Omelett, gesiibt AB.C.

Avocado| Avocado

Shiitake | shiitake Pilz und Sesam, | &
mariniert

Kani Krebsfleischirmitat e
Kani Avocado Krebsfleischimitat ©.b. 1
Shake Lachs
Shake Avocado  Lachs und
Avocado
Shake Negi Lachs und Lauch
Spicy Shake Lachs und Lauch B
mit scharfer SoBe
Tekka Thunfisch
Tekka Avocado Thunfisch und
Avocado
Tekka Negi Thunfisch und Lauch
Spicy Tekka Thunfisch und Avocado| &
mit scharfer SoBe
Ebi gekochte Garnele
Ebi Avocado gekochte Garnele
und Avocado

Ebi Negi |gekocht Garnele und Lauch

4

4

4

8

8

B8

8

B

8

1

D

D

Spicy Ebi|gekochte Garnele und Lauch 0.1
Picy gr?ﬁt scharfer Sofe

Réucherlachs Réucherlachs und Lauch

Unagi Seeaal, gegrillt 5F

8

4

Ganpyo eingelegter Kiirbis c4

3,00
3,00
3,00
3,00
3,50
4,00
3,50
3,70
3,80
4,00
4,00
4,00
4,50
470
4,70
4,80
3,70
3,90
3,90
4,00
4,00
4,50
3,00

Utamaki Sushi =%

inside out Rolls,reis aussen Algenpapier innen

1Rolle = 6 Stiick

4

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53|

54

55

56

57

58

59

Vegi Uramaki e 5,00

Avocado, Gurke und Sesam

Kani California mit Sesamec.o.c 1.5 5,50
Krebsfleischimitat, Avocado und Gurke
s

. o . . A C,DE1
Kani California mit Masago 6,00
Krebsfleischimitat, Avocado, Mayo und Gurke

Shake California mit Sesam == 6,00
Lachs, Avocado und Gurke

Shake California mit Masago 6,50
Lachs, Avocado, Mayo und Gurke A B E. 1

Tekka California mit Sesam == 6,50
Thunfisch, Avocado und Gurke

Tekka California mit Musqgo 7,00
Thunfisch, Avocado, Mayo und Gui
ABE 1

Ebi California mit Sesam be 6,50
gekocht Garnele, Avocado und Gurke

Ebi California mit Masago ao:1 7,00
gekocht Garnele, Avocado, Mayo und Gurke

laska BE 6,50
Raucherlachs, Avocado, Lauch, und Gurke

Rainbow Roll 9,50
Lachs, Thunfisch, Gurnele Philadelphia und Gurhe

Philadelphia oeH 550
Dhiludelphia, Lauch, Sesam und Gurke

Shake Philadelphia BiEH 6,00
Lachs, Philadelphia, Lauch, Sesam und Gurke

Tekka Philadelphia sl 6,50
Thunfisch, Philadelphia, Lauch, Sesam und Gurke,

Ebi Philadelphia DEH  6/50
Garnele, Philadelphia, Lauch, Sesam und Gurke

Unagi Philadelphia BEFH4 7,00
gegrillter Seeaal, Philadelphia, Lauch,
i Sesam und Gurke
Alaska Philadelphia BH 6,50
Réucherlachs, Philadelphia, Lauch, Gurke

Dragon Roll Berf1e 12,00
6 Scheiben Unagi, Masag, Philadelphia
und Gurke mit Unagi SoBe
Maru Roll

BEFGH4 12,00
Ika, Tako, Unagi, Ebi, Avokado,
Philadelphia, Lauch und Gurke

Kontakt

Adresse
Hauptstr. 82
65760 Eschborn

Tel. 06196 6546045

Web. www.sushimaru.de

Offnungszeiten

Montag - Freitag
11:30-14:00
17:30-21:00

Samstag
17:30-21:00

Sonntag & Feiertag Ruhetag

SUSHI MARU

Ahlett



